Napoje lasky

Zamilované osvieZenie

Potrebujeme:

citrén

8 rastliniek medovky

8 rastliniek maty

100 g cukru

800 ml vody

5 dl dezertného vina

1 dl vodky

polosladké Sumivé vino
lad

Postup:

Z citréna oSupte kéru a nakrajajte ho na kolieska. Do dZbanu dajte zviazanu kyticku maty aj medovky.
Pridajte umytu citréonovu koéru a j kolieska citronu. PrimieSajte cukor, vodu, dezertné vino, vodku a asi
hodinu nechajte v chladnic¢ke. Tesne pred poddvanim pridajte Sumivé vino a dostatok ladu. Servirujte
vo vkusnych sklenenych pohdroch.

Rychle vzplanutie

Potrebujeme:

4 ks kocky ladu

200 ml ananasového dZusu
50 ml brandy

1 pruzok pomarancovej kory

Postup:
ZmieSame kocky ladu, brandy a dzZus a poriadne vSetko premieSame. Poddvame ozdobené
pomarancovou korou.

Laska podla starych Aztékov

Potrebujeme:

250 ml vody

min. 5 kopcovitych ¢ajovych lyZi¢iek kakaového prasku. (Nesetrit, treba pouzit skuto¢ne len kvalitny
kakaovy prasok)

1 -2 ¢ajové lyzicky mletej Skorice

1 -2 $picky noza kardaménu

1 $picka noza klinceku (nutné v maziari vymiesat na prasok, ak nemate mlety)



vnutro z polovice vanilkového struku
cervené chilli mleté (podla chuti)

VymieSame vsetko vo vode. Varime 5 min.

Milostny likér

Potrebujeme:

40 g citronovej kory
30 g tymianu

15 g Skorice

10 g vanilky

10 g koriandra

2 litre rumu

2 kg cukru

1 liter vody

Postup:
Citrén, tymian, Skoricu, vanilku a koriander zalejeme rumom a nechdme 15 dni odlezat. Pridame
cukrovy roztok z 2 kg cukru a 1 litra vody. Dobre rozmieSame a precedime.

Ndpoj lasky podla starych mam

Potrebujeme:

1 diel Skorice

1 diel kardamoénu

1 diel zazvoru

9 zrniek ¢ierneho korenia

2 klin¢eky

trosku muskatu a Safranu

3 lyZice ZenSenového korena

Postup:

Skoricu, kardamén, zazvor, korenie, klin¢eky, mugkat a $afran rozdrvime a zalejeme vodou. 9 mintt
povarime na miernom ohni. Pridame Zensenovy koreri a nechame prikryté odstat 15 mindt. Mézeme
dosladit medom.

Elixir lasky

Potrebujeme:
3 cl vodky
3 cl Amaretta



3 cl broskynovej vodky
3 cl pomarancového
3 cl brusnicového dzZusu.

Postup:
Suroviny zmiesajte v Sejkri a podavajte v pohari ozdobenom cukrom.

Ldska po starocesky

Potrebujeme:

3/4 hrnéeku cerveného vina
1/2 hrnéeku cukru

1/2 hrnéeku vody

1/8 hrnéeku rumu

$tava z citrénu

kusok cukru

Postup:
Vsetko zmieSame a nechame prevarit. Nadobu s uvarenym napojom priklopime a nechame
vychladit. Servirujeme vo vysokych poharoch. Mézeme dolievat sédou.

Zdzvoroveé vino

Potrebujeme:

liter kvalitného cerveného vina,
zazvorovy koren

med

Postup:
Zazvorovy koren osupeme a jemne nastruhame. ZmieSame ho v pomere 1: 1 s medom a zalejeme
vinom. Nechame prejst varom a odstavime. Precedime a pijeme eSte teplé.



